
SELSKABSMENUER
FORRET

Tunmousse m/ rejer, dressing, brød og smør - Pris pr. person 55 kr. 
 Tarteletter m/ høns i asparges - Pris pr. person 50 kr. 

Wraps m/ laks, flødeost, rødløg og salat - Pris pr. person 45 kr. 
Hønsesalat m/ ananas, bacon, brød og smør - Pris pr. person 45 kr. 

Små rugbrødssandwich m/ carpaccio, pesto, hjertesalat, 
parmesan og oliven - Pris pr. person 45 kr. 

HOVEDRET
Langtidsstegt oksesteg, barbecuemarineret kylling, flødekartofler,

krydderstegte kartofler m/ aioli, whiskysovs, pestomarineret pasta, 
salatmix m/ greenonion dressing, lyst- og groft brød samt smør.  

Pris pr. person 160 kr. 

Kryddermarineret kylling, græske frikadeller m/ tzatziki,
tærte m/ marinerede rødløg og broccoli, 

 pestomarineret quinoa m/ edamamebønner, hjertesalat,
syltede rødløg og soyaristede mandler, pestomarineret pasta, 

foccacia m/ soltørrede tomater og oliven samt smør. 
Pris pr. person 140 kr. 

Marineret svinemørbrad, langtidsstegt coulottesteg, flødekartofler, 
krydderstegte kartofler m/ soltørrede tomater og aioli, 
stege sovs, pastasalat m/ roucola og edamamebønner, 

bønnesalat m/ rødløg og parmesan, lyst- og groft brød samt smør. 
Pris pr. person 170 kr. 

Marineret svinekam, langtidsstegt coulottesteg,
små kartofler m/ skræl og aioli, svampefløde sovs, baconbønner, 

tomatsalat m/ mozzarella, salatmix m/ greenonion dressing, 
foccacia m/ soltørrede tomater og oliven samt smør.

Pris pr. person 165 kr.

DESSERT
Cheesecake - Pris pr. person 45 kr. 

Brownie m/ softice og frisk frugt - Pris pr. person 50 kr. 
Daim islagkage m/ hindbærpuré - Pris pr. person 50 kr. 

Chokolademousse m/ vaniljeis - Pris pr. person 50 kr.

Min. 10 kuverter pr. menu. 
Bestilles senest 2 dage i forvejen inden kl. 15.00 

Alle menuer anrettes som buffet lige til at sætte på bordet.

 


