KOLDE IREKKE

SODAVAND

- Pepsi, Pepsi max, Mirinda appelsin, Mirinda lemon, Faxe

- kondi, Faxe kondi free, Danskvand, Egekilde m/ citrus.

- Lillesocl. 45.- Mellemsocl.80.- Stor7scl.75.- -

- MALK
30¢l.20.-

JUICE

= Ableeller Appelsinjuice.

Lille 30 c|. 48.- Mellem 50 cl. 60.- Stor75cl.78.- =

AR

» MORMORS gkologisk saft incl. vand.
 (Hyldeblomst, Solbar, Rabarber eller Hindber) 50.-

VAND

< Isvand ad libitum pr. person
1 Kildevand 0,5 |. pa flaske

ﬁl.
<> FADPL (PILSNER ELLER CLASSIC)

30.-

: Lille 30 cl. =
; Mellem 5o cl. 60.-
- Stor7 80.-
- SPECTAL P (FLAsK)
=57 Heineken eller Heineken 0,0 45.- -
= Mgrk mumme 70.--
1 Gylden IPA. 70.- =
Erdinger weissbier (lys eller mork) 75.-

kot -~ *

:‘QI“L‘.i:VA;RME DRIKKE

" Kaffe ad libitum

= The ad libitum 25.-

~ Varm chokolade m/flodeskum lille/stor 45.-/55.-

ille/stor 50.-/€0.- = [TALTEN ~ VENETO ~ CASTELNUOVO

Varm chokolade m/softice
-+ Americano
:"« Café latte
. Cappucino
4 Cortado
s Latte - Macchiato

40.-

2ot Chailatte lille/stor 45-/55.- +
& Espresso (dobbelt shot) 30.-
Iskaffe é0.-
Irish coffee enkelt/dobbelt 60.-/785.-
SR Kaffe & Bailey 3 cl. 60.- |
Sirup (veelg mellem vanilje eller karamel) ~ 8.-

< 1glas (17.dl)
= ITALTEN - VENETO - CASTELNUOVA

S citrus, gronne abler og hvide blomster.

~ ROSEVIN

25.- -

45.-

30.- :

lille/stor 48.-/88.- T+
45.' w'
40.-7

lille/stor 45-/55.- “ Valpolicella Ripasso-vin.

? VALPOLICELLA - CLASSICO

HVIDVIN m :

2 TTALIEN - VENETO — CASTELNUOVO
CASTEL NGVO CHARDONNAY »«%
Farven er lys, smagen er let og frisk.

-~ Druerne er 100 % Chardonnay. 250.- *
= 1/2flaske (35 cl.) 130.- -
70.- -

CA’ VEGAR PINGT GRIGIO
En frisk og livlig smagsoplevelse. En elegant duft af

En vin der emmer af sommer og friskhed.

100 % Pinot Grigio 300.-

FRANKRIG — PROVENCE
LA VALLONGUE i6P / BKGLOGISK

- Enlet og dejlig vin lavet pd 40 % Grenache,

40 % Cabernet Sauvignon 0g 20 % Shiras. 260.-

1/2 flaske (35cl.)

1glas (17 cl.) 75.-
FRANKRIG - PROVENCE - LES BAUX DE PROVENCE
TERRES BLANCHES

Smag og duft af masser af frugt. Harmonisk og ‘

- forfriskende vin lavet pa Grenachenoir, Cinsault,

Counoise, Syrah, Mourvedre, Rolle,
Ugni Blanc og Grenache Blanc.

. RADVIN

* ITALTEN - VENETO — CASTELNUOVO
CASTEL NOVO MERLOT

1/2 flaske (35 cl.)
1glas (17 cl.)

130.-
70.-

CA"VEGAR CORVINA

En vin lavet pd de bedste og fuldt modne
Corvina-druer. Vinein kan sammenlignes med de
lekre modne smage og aromaer fra en smuk

....

Vinen er traelagret i 6 maneder, 300.-

ITALTEN — LUCIANO ARDUINT

En Valpolicella ndr den er bedst. 350 -

1 skinke, rullepolse, oste, solbzermarmelade, pande-

~ Serveres m/ rugbrad, surdejsbolle,

~ Tilvalg:

~ baermarmelade, nutella og frisk frugt. Serveres

140.- ; ‘

350.- ~*

1;.:

: th? italiensk vin, lavet pa 100 % Merlot. 280.-

e F|s|<eﬁ|et med remoulade, frikadelle med I<artof

KL 10.30. 1*4 bo“
BRU CH

- Scrambled &g m/ pglser og bacon, ovnstegte
« kartofler m/ aioli, hgnsesalat, honningmarineret

- kage m/ sirup, frisk frugt, skyr m/ sirup og crunch.

knaekbrgd og smgr.

~ Varmroget laks 30.- 140.- =
. SURDEJSBOLLE (eLe pacen) '
=, Med smgr, ost, palaeg og grgnt. 40.-

- BORNEBRUNCH

Scrambled &g m/ pglse og bacon, ovnstegte
kartofler m/ ketchup, pandekage m/ sirup, jord-

m/ rugbred, surdejsbolle 0g smar. 80.-

FRGKUSTRETTER

(KL. 10.30-15.00)
_ PARISERBQF

Hakkedreng serveres pa smgr ristet surdejsbrad
med kapers, rodlag, peberrod, radbeder,
pasteuriseret @ggeblomme, salatmix, feldsalat,
pestomarineret broccoli, agurk, cherrytomater,
mango o0g greenonion dressing. 125 -

STIERNESKUD

Paneret og dampet fiskefilet serveres pa smgrristet sur- -
dejsbrad med salatmayonnaise, salat, agurk, cherry-

H(OKOSTP[ATT[

m/ rugbrad, |<nae|<br®d groft brgd og smor. 140 - "22

(KL IO 30-15 .00)

~ Flot og rubinrgd farvet vin, med en blgd og frugtagtig A K
¥ duft og smag. Druerne er 50% Corvina, 30% Corvinone, | =& AVO KADO :&‘
20 % Rondinella og de bliver handplukket. RT
Lag?et pa tank og herefter 6 mElr. i flaske. e Rugbrad, basilikumscreme, avokado, brgndkarse, ";

agurk, syltede rgdlgg og spradstegt bacon. 70.- =&

PINKADELLE

- HONSESALAT

“ KYLLING

.H[Z)NS[SA[M

- MOTIARELLA

. Mozzarella, salat, tomat, pesto, og feldsalat. 70.-

T . R
= Tunsalat, agurk, salat, tomat, salatmayonnaise "% =
~., 0g greenonion dressing. s

= FRIKADELLE

Delle skiver, salat, agurkesalat, salatmayonnaise, =+«
.« syltede rgdlgg og burgerdressing. :

"% RUGBRODSSANDWICH

Rugbred, smer, feldsalat, frikadelle, kartoffelsalat, .o«
syltede rodlog, agurkesalat og brgndkarse. 70.- . -

] FLASKESTEC

-~ Rugbrad, smer, fleskesteg, svaer, brgndkarse,

rgdkal, aqurkesalat og appelsin. 70.-

Smgrristet surdejsbrad, hgnsesalat, peberfrugt,
br@ndkarse 0g spradstegt bacon. 75 -

- SANDWICH

AIIe vores sandwich Iaves i
lyst eller groft brad.

Kylling, bacon, salat, agurk, tomat, radlag,
salatmayonnaise 0g greenonion dressing.
' Kan 0gsd veelges med karrydressing.

70.- g

Hgnsesalat, bacon, salat, syltede radlgg, -
peberfrugt, salatmayonnaise og feldsalat. 70.- &=

FLASKESTEG

Flaeskesteg, salat, agurkesalat, r@dkal, .
salatmayonnaise og burgerdressing. 70.- o

= SKINKE 0G 051

~ tomat, caviart, citron, rejer og skaldyrsdressing. 128.- =

Honningmarineret skinke, ost, salat, aqurk, tomat, =
salatmayonnaise og greenonion dressing.  70.- = -

"
. A
5 ]

70.- ©

Ristet rugbrgd m/ salat, agurk, tomat, syltede |
radl@g, avokado, brgndkarse og basilikumscreme.

Valg mellem kylling, tunsalat ok
eller varmrgget laks (+30.-) 95 - &




